
ANTIPASTO
 

Wantan fritto con salsa al tamarindo

Calice di benvenuto

PRIMO

Papa rellena
Croccante tortino di patate ripieno con carne servito con salsa huancaina cremosa

Oppure

Platano relleno con queso
Platano dolce ripieno di formaggio servito caldo e filante

SECONDO

Secco di carne con yuca e riso basmati

Un grande classico della gastronomia Peruviana:
morbido manzo brasato lentamente con aji amarillo e chicha de jora,

 acompagnato di riso basmati e fagioli.

Oppure

Mezzo pollo a la brasa

Un’ icona della cucina Peruviana: Pollo marinato secondo la tradizione
con un mix di spezie e aromi cotto allo spiedo.

Servito con patatine fritte, insalata e salse (aji pollero, maionese, vinagretta)

DOLCE

Ci sono 5 dolci disponibili artigianali, fatti da noi.
Cheesecake di maracuyà, torta tres leches, crema volteada,

mouse di Lucuma, mazamorra morada.

Acqua, coperto incluso

€ 50

MENU DI CARNE



ANTIPASTO
 

Chicharron de pescado con salsa tartara (frittura di pesce)
 

Calice di benvenuto

PRIMO

Ceviche I Peruvià 
Piatto simbolo del Perù: pesce fresco marinato

succo di lime, zenzero peperoncino rocoto accompagnato di patate dolce,
cipolla, maiz andino e chip di platano. Un’esplosione di freschezza, equilibrio e tradizione

SECONDO

Pescado a lo macho con patacones
Filetto di pesce fresco dorado,ricoperto si una cremosa salsa a lo macho ai frutti di mare

preparata con calamari, gamberi, cozze, leggermente piccante servito con patacones
(platano verde schiacciate fritte e dorate e croccanti) 

DOLCE

Ci sono 5 dolci disponibili artigianali, fatti da noi.

Cheesecake di maracuyà, torta tres leches, crema volteada,
mouse di Lucuma, mazamorra morada.

Acqua, coperto incluso

€ 50

MENU DI PESCE


